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SMART FOOD

CEVICHE DE CORVINA O
Tartar de Aguacate, Leche de tigre casera,
aire de Cebolla morada

15,00€

CARPACCIO PULPO Q0
Pulpo, Remolacha, Merengue, Aire de Pimenton
De la Vera, Alioli, Patata

15,90€
BRICKSTICK DE GAMBAS @ O Q O

Espagueti de Pepino, Emulsion de Maracuya
y Aceite de Menta

14,00€

PARFATDEFOIE @D O
Palomitas, Crema de Maiz, Perlas de Manzana
Glaseadas, Mini Mazorcas, Roca Maiz

16,90€

TATAKI DE TERNERA BLACK ANGUS @
Tacos marinado con Soja de Hierbas Provenzales
Polenta crujiente, Teriyaki, Gazpacho de Edamame

16,00€

ENSALADAS
MARCARBE @O

Bogavante templado, Papaya,
Ensalada citricos, Guayaba

25,00€
MARJAPON DO O

Tartar de Atun en canelon de Aguacate,
Quinoa, salsa Ponzu

21,90€

MENU DEGUSTACION
5 PASES ©0 000060

2 Entrantes, Pasta casera, Plato principal y Postre
59,00€ p.p.

6 PASES Q0000 Q0HO

2 Entrantes, Pasta casera, Pescado, Carne yPostre
69,00€ p.p.
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CRUSTACEOS SESAMO FRUTOS DE GLUTEN HUEVO PESCADO MOLUSCOS
RUSTACEAN SESAME CASCARA GLUTEN EGG FISH SHELLFISH
NUTS
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PESCADOS
CORVINA OQ 0O

Habitas baby, Espinacas baby, Setas frescas,
salsa acida aromatizada con Menta

26,90€

robABALLO © O
Camaiot, salsa Lechuga, salsa Tomillo,
Verduras, Patata

28,90€

sAlMON @O O

Cuscus, Ensalada de citricos
y Carpaccio de Hinojo confitado

24,90€

CARNES

SOLOMILLO DE TERNERA €@ ©)
costra de Carbon Vegetal, Apio bulbo,
Estragon, Verduras de temporada

120 gr. 21,90€ / 220 gr. 34,00€

POSTRES

CREME BROLE HELADA © O
con Helado de Ensaimada
y crujiente de Gato Aimendra

8,90€

MOUSSE DE LIMON €@ O
Glacé de Maracuya y Frutos rojos

8,90€

SINFONIA DE CHOCOLATE @)
con Glasé de Wasabi
y Helado de Té verde

8,90€

MOSTAZA LACTEOS SULFI SOJA ALTRAMUCES
Q

0
MUSTARD A MILK SULPHITE A LUPINS
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